taubenkaobel

alain weissgerber
koch des jahres 2024

meni

lauwarme zwiebeltartelette — lardo
senfblume
pfefferblatt — carabineros
erddpfel in fon mit estragonhollandaise
brioche — bauernbutter — gerostete sonnenblumen

2024

zander, kohlrabi, erbse und zitronenmelisse 44
2020 graf sauvignon, sepp muster, siidsteiermark

2024

kiare pilzconsomme mit geflllten pilzraritGten und haselnusscreme 28
2022 pastabuzz, weingouﬁe, franken

2024

forelle mit zucchinibliite, eierschwammerl und pannonischem safran 48

auf wunsch mit kate&kon kaviar 10g 22
2020 mdcon cruzille, julien guillot, burgund

2024

bresse huhn vom offenen feuer

brennnessel und ei, marchfelder artischoke s9
2021 joschuari, gut oggau, neusiedlersee-higelland

2024

geeister jersey blue — weingartenmarillen 24
2018 originel, julien courtois, loire

2024

grine mandeln, salzkaramell und spinatraritdten 29
2022 cuvée monpldaisir, domaine de souch, jurancon

glicksklee mit zitfronenmeringue
hans im glick
bitterschokolade

taubenkobel menii ohne kdse 198
taubenkobel menii 215
gedeck 9

zusatzakt:
gerduchertes ei mit ruster mandeln und sommer triiffeln 38

6 glas weinbegleitung 118
alkoholfreie begleitung 68



